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Goedemorgen! 9:30 tot 16:00 uur

Ontbijtje tot 12:00 uur te bestellen 10
koffie of thee, kleine appel- of sinaasappelsap,
croissantje met jam, klein yoghurtje en een gekookt eitje

Boerenyoghurt ¢x 8.5
met granola, jam- en fruit uit het seizoen
ook verkrijgbaar met sojayoghurt &

Croissant 3.5
Croissant met roomboter en jam 4.5
Croissant met boerenkaas 5

Croissants met hazelnootpasta en nootjes 5.5

Croisti croissant van de grill met 5
gesmolten boerenkaas

Pannenkoekjes met ahornsiroop, roomboter 9.5
en poedersuiker

Pannenkoekjes met jam en fruit uit het seizoen 11
Pannenkoekjes met banaan, chocola en 12
krokante nootjes

+ slagroom 1

+ extra ahornsiroop 1
Uitsmijter op desembrood met 12.5

boerenkaas en groene tuinkruiden (x

Broodjes 09:30 tot 16:00 uur

Saucijzenbroodje 4.5
Dikke tosti met boerenkaas 9.5
Dikke tosti met boerenkaas, pesto en tomaat 115
Dikke tosti met boerenkaas 12.5

met ‘ragu alla bolognese’

Alle tosti’s worden geserveerd met ketchup of
spicy mayo en koolsla

Toast hummus # (x 11.5
ingelegde groentjes en ui, groene tuinkruiden,
kikkererwten, pitten en zaden

+ feta 25

12 uurtje 15.5
met een soepje, een kroket, desembrood
met eiersalade en koolsla

Kroketten & 13.5
met desembrood, mosterd en koolsla

Filet americain op desembrood met mosterdmayo, 11.5
uitjes, gefrituurde kappertjes en sla & (x
+ een gekookt eitje 1.5

Toast burrata 15.5
van citroen, salie en venkelzaad 0x

Wilde Weide kaas op desembrood met pesto, 11.5
tomaat, salade en pitjes 0x

Voor de hele dag

Wisselende soep met ingrediénten uit het seizoen 9.5

+ brood en boter (x 3
Hummus met tahin, kikkererwten en olijfolie, 9.5
geserveerd met een pita & (x

+ ragu alla bolognese en pijnboompitten & ¢x 4

Hollandse kazen 3 soorten kaas van lokale boeren 13.5
met appelstroop, mosterd en desemtoast

Wisselende frittata met daslook aioli geserveerd 15.5
met brood 0x

Burrata met gepofte biet en dressing van citroen, 13.5
salie en venkelzaad ¢x

Strapadsada met eitjes, tomatensaus, feta en 15.5
verse kruiden, geserveerd met een pita 0x

Kikkererwtenstoof met groenten uit het seizoen &< 15
+ feta 2.5

Patatje tuin met ragu alla bolognese, spicy 14.5
mayonaise, zoetzure uitjes, koolsla en tuinkruiden & ¢x

Polder pita met hummus, kikkererwten, geroosterde 12.5
spruitjes en amba van bieten &

+ een gekookt eitje 1.5
Bijgerechten

Desembrood met olijfolie en daslook aioli & 5.5
Patatje met mayonaise & ¢x 5.5
Frisse koolsla & ¢= 5.5
Pita & 2

High tea 20.5

Lekker theeleuten met een overdaad aan hartig en zoet
lekkers uit onze keuken?

Vanaf twee personen bestelt u onze high tea met de
lekkerste soorten thee van Exclusivithee.

Ook leuk om weg te geven, onze high tea cadeaubon.
Geniet ervan!

Hier op De tuin wordt alles met liefde bereid, volledig vegetarisch en met veelal biologische ingrediénten. Eet smakelijk!
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Good morning! s.30am - 4pm

Little breakfast available until 12pm 10
coffee or tea, small apple juice or orange juice,
croissant with jam, small yogurt and a boiled egg

Farmers’ yogurt ¢x 8.5
with granola, seasonal jam and fruit
Also available with soy yogurt &

Croissant 3.5
Croissant with butter and jam 4.5
Croissant with farmhouse cheese 5

Croissants with hazelnut spread and nuts 5.5

Croisti croissant from the grill with 5
melted farmhouse cheese

Pancakes with maple syrup, butter 9.5
and powdered sugar

Pancakes with jam and seasonal fruit 11
Pancakes with banana, chocolate 12
and crispy nuts

+ whipped cream 1

+ maple syrup 1
Three fried eggs on sourdough bread with 12.5

farmhouse cheese and green garden herbs (x

Something doughy s.30am - 4pm

Saucijzenbroodje (sausage roll) 4.5

Grilled cheese sandwich with farmhouse cheese 9.5
Grilled cheese sandwich with farmhouse cheese, 11.5
pesto and tomato

Grilled cheese sandwich with farmhouse cheese 12.5
with ‘ragu alla bolognese’

All grilled cheese sandwiches are served with
ketchup or spicy mayo and coleslaw

Toast with hummus & (x 11.5
with preserved vegetables and onion, green

garden herbs, chickpeas, seeds and nuts

+ feta 2.5

Lunch special 15.5
a small soup, a croquette, sourdough bread
with egg salad and coleslaw

Croquettes & 13.5
on sourdough bread with mustard and coleslaw

Filet americain on sourdough bread with 11.5
mustard mayo, onions, fried capers and lettuce & (x

+ a boiled egg 1.5
Toast burrata (x 15.5

with baked beetroot and dressing of lemon,
sage and fennel seed

Local cheese from ‘Wilde Weide’ (x 11.5
on sourdough bread, pesto, tomato, salad and seeds

Allday long

Variety of soup made with seasonal ingredients 9.5
+ bread and butter (x 3
Hummus with tahin, chickpeas and olive oil, 9.5
served with a pita & 0x

+ ragu alla bolognese and pine nuts & ¢x 4

Dutch cheese platter 3 cheeses from local farmers 13.5
with apple syrup, mustard and sourdough bread

Frittata with wild garlic aioli served with bread (x 15.5

Burrata with baked beetroot and dressing 13.5
of lemon, sage and fennel seed ¢x

Strapadsada with eggs, tomato sauce, feta and 15.5
fresh herbs, served with a pita (x

Chickpea stew with seasonal vegetables & ¢x 15
+ feta 2.5
De tuin fries with Bolognese ragu, spicy mayo, 14.5

sweet and sour onions, coleslaw and garden herbs & ¢x

Polder pita with hummus, chickpeas, roasted 12.5
Brussels sprouts and beetroot amba &
+ a boiled egg 1.5

Sides

Sourdough bread with olive oil and wild garlic aioli & 5.5

Fries with mayonnaise & ¢x 5.5
Coleslaw & x 5.5
Pita & ¢x 2

High tea 20.5

Enjoy a delightful tea session with an abundance of
savory and sweet treats from our kitchen! For two or
more guests, indulge in our high tea featuring the finest
selection of teas from Exclusivithee.

Looking for a perfect gift? Consider our high tea gift
voucher. Enjoy!

At De tuin, everything is prepared with love, entirely vegetarian, and predominantly with organic ingredients.



